Our wines are as strong and unique as
every one of us. In addition to the grape
variety, they reflect the limestone soils
around Ingelheim, the unique
microclimate of the Selztal and our
shared passion.

Our wines are cool, elegant and multi-
layered in connection with a unique
freshness. They offer excellent drinking
fun even in their youth, but they also have
great aging potential.

When drinking, our wines should inspire,
bring joy and create unique moments that
will be remembered for a very long time.

Baum-Barth - Ingelheimer Spéatburgunder

Type: Rheinhessen — Rode wijn
Druivenrassen: Spitburgunder

Alcohol: 13 %

Vinificatie: Spontane vergisting met circa 14 dagen schilcontact voor optimale extractie van
kleur en structuur.

Rijping: Opvoeding in gebruikte barriques zorgt voor balans tussen fruit en hout.
Kleur: Robijnrood.
Geur: Rood fruit zoals kers en bessen, met lichte kruidigheid en subtiele houttonen.

Smaak: Droog en elegant (<0,5 g/L restsuiker) met frisse zuren (5,0 g/L) en een soepele
structuur. Evenwichtig en verfijnd met een zachte, doordrinkbare afdronk.




